
























3EE-3EG 

4 espadas (24 pollos) 
4 spits (24 chickens) 

4EE-4EG 

1 

EG =&Gas 
EE = Electricidad 

Electric 
EEN = Eléctrico potenciado 

Electric (Hígh powerj 

( E Homologación/ Certificaüon 99AR263 

1 EG 111 1 6 1.098 480 460 50 5.074 

2 EG 111 2 12 1.098 480 640 66 10.148 

3 EG 111 3 18 1.098 480 820 86 15.222 

4 EG 111 4 24 1.098 480 1.000 103 20.296 

1EE/1EEN f 1 6 1.098 480 460 48 
2EE/2EEN f 2 12 1.098 480 640 63 
3EE/3EEN f 3 18 1.098 480 820 80 
4EE/4EEN f 4 24 1.098 480 1.000 95 

PTl-1 1.098 480 840 15 

Opcional Luz interior • Interior lighting 
Chapas entrequemador inox incluidas en todos los modelos sin cargo 
Plates between burners inc/uded in ali mode/1s without extra cost 

Más detalles técnicos en la página 38 • For more technical details see page 38. 

3 espadas (18 pollos) 
3 spits (18 chickens) 

1.470,00 
1.740,00 
2.110,00 
2.510,00 

3,3 4,8 1.495,00 
6,6 9,6 1.790,00 
9,9 14,4 2.215,00 

13,2 19,2 2.610,00 

490,00 
115,00 
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Nuevo asador con 
mayor distancia entre 
espadas para piezas 
de mayor tamaño. 

Espadas panel de 
mayor capacidad, 
ideal para pollos 
abiertos. 

New grill with wider 
distance between spits 
for larger roasts. 
Panel spit with larger 
capaciry, ideal for split 
opened chickens. 

EG =�Gas 
EE = Electricidad • Electric 
EEN = Eléctrico potenciado 

Electric (High powerj 

e 
E 

Homologación/ Certification 
99AR263 

Especial para pollo abierto 

6EG � 6 36 1.098 480 1.360 500 
6EE/6EEN f 6 36 1.098 480 1.360 500 
7EG � 7 42 1.098 480 1.720 200 
7EE/7EEN f 7 42 1.098 480 1.720 200 
Opcional Luz interior • Interior lighting 
Chapas entrequemador inox incluidas en todos los modelos sin cargo 
Plates between burners inc/uded in al/ mode/1s without extra cost 

Dotación de origen con 7 espadas de pinchos. Espadas especiales en la pág. 25. 
Más detalles técnicos en la página 38 • For more technical details see page 38. 

170 30.444 
160 19,8 28,8 
180 35.518 
170 23,1 33,6 

3.340,00 
3.475,00 
3.920,00 
4.175,00 

115,00 
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■ 

8 espadas (48 pollos) 
8 spits (48 chickens) 

Este asador es idéntico al anterior salvo que 
la potencia por quemador es de 4,8 Kw en 
vez de 3,3 Kw, ganando tiempo en la coc­
ción. Limpieza m uy sencilla y rápida. 
Models EEN are like EE but they have 4,8 Kw per 
bumer instead of 3,3 Kw, saving time in roasting. 
Easy to clean. 

EG =�Gas SEG 
SEE 
SEEN 
Opcional 

� 8 
f 8 
f 8 

Soporte inox incluido. 
Diametro ruedas: 10 cm 
Wheeled stainless steel stand included. 
Diameter of wheels: 10 cm 

48 1.098 480 1.720 200 
48 1.098 480 1.720 200 
48 1.098 480 1.720 200 

Luz interior • Interior lightin 

EE = Electricidad 
Electric 

EEN = Eléctrico 
potenciado 

Electric 
Chapas ent requemador inox incluidas en todos los modelos sin cargo 
Plates between burners included in al/ model/s without extra cost 

(High powerj 

( E Homologación/ Certification 99AR263 
Más detalles técnicos en la pá9 

193 40.592 4.090,00 
183 26,4 4.315,00 
183 38,4 4.315,00 

115,00 
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itrinas cale actoras 
ot s owcase 

VC-4E 

• Con cuatro estantes de rejilla inoxidable. 
• Vitrina calefactora fabricada totalmente en 

acero inoxidable o pintada con epoxy rojo. 
• Reparto uniforme de la temperatura, regulable 

hasta 90º. 
• Iluminación interior. 
• Totalmente desmontable para su limpieza. 
• Ruedas con freno. 
• Resistencias de 2000 W. 
• Termómetro digital. 

• With 4 stands. 
• Heated display cabinet manufactured entirely of 

stainless steel or finished 
with red epoxy paint. 

• Even temperature distribution, adjustabe up to 90°. 
• Interior lighting. 
• Fully demountable for cleaning. 
• Wheels equipped with brakes. 
• 2.000 resistor. 
• Digital thermometer. 

VC-4E 

VC-4ED 

f 

f 

1.098 
1.098 

480 
480 

VC-4ED 

Vitrina caliente de doble frente 
con las mismas características 
que el modelo VC 4E, pero con 
cristales en los dos frentes. 

Heated display cabinet, with same 
characteristics as model VC-4E, but 
with glass onfront and rear. 

840 

840 

73Kg 
73Kg 

2 
2 

1.450,00 
1.450,00 
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Expositor de sobremesa con cajón para trocear. 
Bandejas de agua para mantener un grado de 
humedad óptimo. 

Countertop showcase with drawer for piece-cutting. 
Water trays to maintain humidity leuels. 

EXSMC 

EXSM 

Expositor de sobremesa. Mismas características 
que el Mod. EX SMC, pero sin cajón. 

Counter top showcase. Same properties than EXSMC 
but without drawer. 

EXSM 

EXSMC 

f 

f 

1.098 
1.098 

• Totalmente desmontables para su limpieza.
• Cajón inferior con polietileno Pe-500, especial 

para alimentación, y cubeta gastro 1/1. 
• Iluminación en la parte superior e inferior.
• Resistencia de 1800 W.
• Temperatura graduable hasta 90°. 
• Termómetro digital. 

• Totally desmountable for cleaning.
• Lower drawer with polyethylene cutting board,

specially Jor Jood and gastro tray 1/1.
• Lighted top and bottom.
• 1800 W resistor.
• Adjustable temperature to 90º. 
• Digital thermometer. 

480 
480 

615 
695 

59Kg 
68Kg 

1,8 
1,8 

1.725,00 
2.100,00 
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Campanas 
Hooas 

BASIC 

Campanas de pared 
• Construidas en acero inoxidable AISI -304, pulido scotch. 
• Colector de filtros de construcción reforzada. 
• Opcional: filtros cortallamas de lamas de acero inoxidable. 
• Sistema de recogida de grasas perimetral con depósito 

integrado termo-sellado. 

Wall-mounted hoods 
• Made in AISI-304 stainless steel, scotch pulished. 
• Resistant filters collector. 
• Stainless steel labyrinth filters. 
• Perimetral system of fats collecting with integrated termo-sealed 

store. 

� 
c¡Í¿

A

� 

�I
º 

Q}¡c 

CAMPANA BASIC 06501290 
06501211 

CAMPANA INVERTIDA 99996 

CAMPANA SIMPLE 060123 

FILTROS de lamas inox 06614353 

TECHO anti-lluvia 060 122 

INVERTIDA 

Campana invertida con plenum 
interno 
• Campana de pared. 
• Faldones y techo de acero inoxidable. 
• Colector de filtros de construcción 

reforzada. 
• Opcional: Filtros cortallamas de lamas 

de acero inoxidable. 
• Plenum interno de extracción con 

compuertas de regulación de caudal 
independientes para cada filtro. 

• Sistema de recogida de grasas 
perimetral con depósito integrado 
termo-sellado. 

Inverted hoods with inside plenum 
• Wall-mounted hoods.
• Stainless steel structure. 
• Resistant filters collector. 
• Stainless steel labyrinth filters. 
• Inside plenum extractor with independent

volume regulating sluicegates for each filter.
• Perimetral system of fats collecting with 

integrated termo-seaTed store. 

1.200 

1.200 

1.200 

1.065 

390 

1.100 

060123 

Campana simple sin filtros 

Simple hood without filters 

Techo anti-lluvia 
para asadores a la intemperie 

Rain cover 
for outdoor use 

900 650 2 950,00 
1.100 650 2 980,00 

1.100 550 3 1.495,00 

450 300 450,00 

490 50 70,00 

593 175 180,00 
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